RS %e/;ma,éo 2026

SCHEDA DI VALUTAZIONE

{conforme alla scheda di valutazione proposta dalla Regione Lombardia con Decreto Dirigente
Unita Organizzativa 1 agosto 2002 n. 14833 "Linee gmda della Regione Lombardia per la
ristorazione scolastica™)

Tipo di scuola

[] elementare [ ] media ))q W”ﬁM

A) AMBIENTE E ATTREZZATURE

Cucina Centro Cottura Dispensa
1) La pulizia di ambiente e arredi e

j{bumm [ ] mediocre [ ] sufficiente []scarsa

2) Le derrate alimentart corrispondono a quanto previsto nel capitolato d'appalto e nel menu
vigore?

jqu [Ino

Refertorio
1)y La pulizia di ambiente e arredi ¢

¥ buona [ ] mediocre [ ] sufficiente []scarsa

2y I tavoli sono coperti con tovaglie o tovagliette?

%51 [1no

B) SERVIZIO

Menn
1)I1 menu del giorno e:

I _jpasla. ragh” oorclwee Wma/g&gwm_)gug
s.omomowmqﬁ__mm%@ frutta dessert__clostebuma. oldR onma@fq

2) Cotrura dei cibo

17 piatto []adeguata []eccessiva [] scarsa
2 piatto P adezuata []eccessiva []scarsa
contorno 3¢ adeguata []eccessiva []scarsa




3) Quantita porzione servita
j{sufﬁueme []abbondante [ scarsa

4) Sapore

1" piatto }(fgradevole [ ] accertabule [ ] non accettabile
27 piatto pd gradevole [ ] accettabile [ ] non accettabile
contorno b{gmdevole [ ] accertabile [ ] non accettabile

Valutazioni specifiche
1) Il pane e di
[ Jtpo integrale }(1 con farina 00,0 [ ]Jcon farina tipo 1 o 2
2) Il pane ¢ presente sui tavol prima della distribuzione?

Nﬂ [no

3) 11 pane ¢ di qualita

[ ] buona [ ] mediocre []scarsa
4 La frutta ¢

[ Jaccetrabile []acerba [ ] troppo matura
5) La frutta viene servita

[ 1 a meta mattina [ ] dopo il pasto

C) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO

Sicaleola sui nmumero dei bambim che hanno mangiato pau della meta della porzione servita.
Per ciascun piatto st calecola l'indice i _u:!d:l‘lill’ﬂ. per esempio. se si considera una classe di 15
bambint ¢ di questi 20 hanno mangiato piu della meta. la percentuale sul numero di bambini presi
in esame e: 2025 X 100 = 80%.. Quindi essendo questo valore compreso tra 75% e 100%. il piatto
preso in esame. si considera rotalmente accettato. I valon dell'indice di aradibilita presi in esame
per considerare un piatto sono

o Indice di gradibilita tra 75% ¢ 100°0 = piatto totalmente accettato (TA)

o Indice di gradibilita tra 50% e 74% 7 piatto parzialmente accettato (PA)

e Indice di gradibilita tra 25% e 49% = piatto parzialmente rifintato (PR)

e Indice di gradhibilita ra 0% e 24% = piatto totalmente rfiutato (TR)

Primo piatto [ITA []1PA []IPR HNTR

Secondo piatto []TA []PA []PR WTR

Contorno [1ITA [JPA []PR NTR
—Fruitan MTA []PA [IPR []TR

Note ed osservazioni:
Conntdarare Q',Lpaﬁm MoL Mbrux. 4{waaﬁ A amerene jsloase corogaule
aQ._boumbtn. pot.. 2! enlilo. q couAuree. £0. pasle. (amfanial,.
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ASDC 2028

SCHEDA DI VALUTAZIONE

(conforme alla scheda di valutazione proposta dalla Regione Lombardia con Decreto Dirigente
Unita Organizzativa 1 agosto 2002 n. 14833 "Linee guida della Regione Lombardia per la

ristorazione scolastica”)
Tipo di scuola

[]elementare

fmedia

A) AMBIENTE E ATTREZZATURE
Cucina/Centro Cottura/Dispensa
1) La pulizia di ambiente ¢ arredi €

Klmona

[ ] mediocre [ ] sufficiente

[]scarsa

2) Le derrate alimentari corrispondono a quanto previsto nel capitolato d'appalto e nel menn in

vigore?

"%.si []no

Refettorio

1) La pulizia di ambiente e arredi é

¥buona

2) Ttavoli sono coperti con tovaglie o tovagliette?

}d’no

[ ] mediocre [ ] sufficiente

[ Jst

B) SERVIZIO

Menn
1)I1 ment del giorno é&:

1wl xediclio ¢ proucki

[ 5¥)

[]scarsa

contorno jw/@\
{144

2) Cottura dei cibo

1° piatto H adeguata []eccessiva
2 piatto 54 adeguata []eccessiva
contorno B adegnata []eccessiva

axrorlo  di UL{Q,QOO / atsl0 °"5%‘5m

frutta/dessert _Aceuclote

[]scarsa
[]scarsa
[]scarsa



3) Quantita porzione servita
44 sufficiente []1abbondante  []scarsa

4) Sapore
1 piatto ) [ ] gradevole -M’accenabi}e [ ] non accettabile
27 piatto ()m(,h ;)L p{gradevole [ ] accertabile [ ] non accettabile
contorno Vacgleriany 'g{gm(!e\'ole [ ] accettabile [ ] non accettabile

Valutazioni specifiche
1) Il pane & di
[ ]tipo integrale ﬁcon farina 00/0 [ ]con farina tipo 1 0 2

2) Il pane e presente sui tavoli prima della distribuzione?

[Jsi oo

3) II pane é di qualita

M buona [ ] mediocre []scarsa
HLlafrutae pondoo O

[ Jaccettabile [1acerba [ ] troppo matara
5) La frutta viene servita

[ 1 a meta mattina [ ] dopo il pasto

C) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO

Si calcola sui numero dei bambini che hanno mangiato piu della meta della porzione servita.
Per ciascun piatto si calcola lindice di gradibilitd, per esempio, se si considera una classe di 23
bambini e di questi 20 hanno mangiato pit della meta, la percentuale sul numero di bambini presi
in esame &: 20/25 x 100 = 80%.. Quindi essendo questo valore compreso tra 75% e 100%. il piatto
preso in esame, si considera totalmente accettato. I valori dell'indice di gradibilita presi in esame
per considerare un piatto sono:

e Indice di gradibilita tra 75% e 100% = piatto totalmeunte accettato (TA)

o Indice di gradibilitd tra 50% e 74% ™ piatto parzialmente accettato (PA)

o Indice di gradibilita tra 25% e 49% = piatto parzialmente rifiutato (PR)

o Indice di gradibilita tra 0% e 24% = piatto totalmente rifiutato (TR)

Primopiatto  []JTA []PA b( PR []TR
Secondo piatto }{TA [JPA []PR []TR
Contorno WTA [JPA  []PR []TR

Epw@ powclro. MTA [JPA - [JPR[]TR

Nofte ed osservazioni:

AR Juadls. o avar. um. gusle. docno,. Ao exlicuch. gl dmgpackats
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